Werkblad Leskaart voedselbederf

Opdracht 3: Les over bacteriën en voedselbederf op internet.

Vul het antwoord pas in als de computer heeft aangeven dat het goed is!

Vragen over bacterien

Door vlees goed te ………………………………… . . . .   dood je bijna alle bacteriën.

Bacteriën kunnen   ………………... . . . . tegen heel hoge of heel lage temperaturen. 
Bovenkant formulier

Je mag bereid voedsel nooit langer dan . ……... . . .   dagen in de koelkast bewaren.

Bacteriën vermeerderen zich heel snel. 
In welke omgeving groeien bacteriën het best?
Meerdere antwoorden zijn mogelijk.
Bovenkant formulier
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Onderkant formulier

In een waterige omgeving.
Bovenkant formulier
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Onderkant formulier

In een vochtige en warme omgeving.
Bovenkant formulier
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Onderkant formulier

In een winderige omgeving.
Bovenkant formulier
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Onderkant formulier

In een koude omgeving.
Verse voedingsmiddelen zijn van nature niet besmet met bacteriën. 
Besmetting gebeurt alleen wanneer de consument ze gaat bereiden. 

Waar/niet waar

Bovenkant formulier

Vragen over voedselbederf

Hoe kun je voedselbederf herkennen

…………………………………………………………………………………………………
Je kunt ontdooide voedingsmiddelen prima voor de tweede keer invriezen.
Dit geeft geen problemen bij het opnieuw ontdooien.
Bovenkant formulier

……………………

Je moet bevroren kip laten ontdooien in de  ………………………………………………..

Je moet warme resten voedsel afgedekt in de koelkast bewaren,
en nooit langer dan . . . ….. . dagen.

Waarom is het beter om voedingsmiddelen pas in de koelkast 
te zetten als ze zijn afgekoeld?
Bovenkant formulier

[image: image5.wmf]De plaat waarop je de hete pan in de koelkast zet, zou kunnen smelten.
Bovenkant formulier

[image: image6.wmf]Je zou je handen kunnen branden bij het plaatsen van de hete pan in de koelkast.
Bovenkant formulier

[image: image7.wmf]De temperatuur in de koelkast kan dan een tijdje te hoog worden.
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